
    

I cibi “freddi” sono pronti da gustare e si consiglia il consumo a temperatura ambiente o fresco. 
Per le pietanze “calde” si suggerisce di rigenerarle in forno preriscaldato a 180° per 5/10 minuti.  

I condimenti della pasta (scoglio e astice) dovranno essere riscaldati all’interno di un  
tegame/padella, facendo poi “saltare” il tutto. 

 
Il ritiro dell’ordine presso il locale potrà essere effettuato la mattina di Pasqua e Pasquetta  

tra le ore 10:00 e le ore 11:30. 
 

Eventuale consegna a domicilio: + € 2 sull’intera consegna, effettuata tra le ore 10:00 e le ore 11:30. 

  

Menu  
 

Pranzo di Pasqua e Pasquetta 
“a casa tua” 

 
 
 
 

  

  

  

 
 

via Stazione n. 21 - Gerenzano (VA) 
Tel. 02.9688245 

 
Chiusura per riposo settimanale: martedì sera e mercoledì (intero giorno) 

Chiusure straordinarie: sera di Pasqua e sera di Pasquetta (lunedì dell’Angelo) 
 

www . h e n r y s h o u s e . i t  
 

Per le consegne a domicilio, informiamo che non disponendo di terminale POS portatile, 
il pagamento potrà essere effettuato alla consegna solo in contanti, altrimenti l’importo 

potrà essere corrisposto con Carta di credito o Bancomat nei giorni precedenti la  
consegna, direttamente presso il locale. 

 

Invitiamo a prenotare entro lunedì 25 marzo 



Aperture Pesce 
  

Vitello tonnato con capperi e petali di fiordaliso essiccati  € 10 Filetti di branzino al forno alle olive taggiasche, patate duchessa  € 16 

Strudel di Pasqua con uovo di quaglia, stracciatella  € 9  Frittura mista di pesce e crostacei con patatine  € 16 

Insalata di mare con capasanta gratinata  € 13 Tagliata di salmone al forno con pepe rosa, songino € 12  

Carpaccio di ricciola marinata al limone e frutto della passione, rucola  € 12  
  Carne 
  

Primi piatti  Filetto di manzo ai ferri con verdure alla griglia  € 18 

 Co(s)toletta di vitello alla milanese con chips di patate, sale di Maldon  € 14 

Condimento (bianco) ai frutti di mare (per preparare la tua pasta allo scoglio)  € 11  Battuta di Fassona piemontese con cipolla di Tropea, capperi e pomodorini  € 15 

Sugo all’astice (“mezzo” astice per preparare la tua pasta)  € 19  

Risotto (Carnaroli) agli asparagi con ragù di agnello in cialda croccante di Contorni 
 parmigiano reggiano  € 12  

Gnocchi della casa alla crema di formaggi  € 9  Verdure alla griglia  € 4 -  Spinaci a vapore  € 4 

 Patate al forno  € 4   -   Patatine fritte  € 4 


